
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

 “การจดัการแมลงและสตัวพ์าหะ  
ในอตุสาหกรรมอาหาร” 

(Pest Management in Food Industry) 
 

วนัที่ 5 – 6 พฤศจิกายน 2562  เวลา 08.30-16.30น. 
โรงแรมมารวย การเ์ดน้ กรุงเทพมหานคร 
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สิ่ง
ตีพิ

มพ
 ์

หากไมม่ผีูร้บั!! กรณุาส่งต่อไปยงัผูจ้ดัการฝา่ยฝึกอบรมหรอืฝา่ยบุคคล 

แบบฟอรม์ลงทะเบียน 
 

ชือ่-นามสกุล (ตวับรรจง)0.............................................................................................................................. 
ต าแหน่ง0........................................................................................................................................................... 
หน่วยงาน/บริษทั0............................................................................................................................................. 
ที่อยู่ในการออกใบเสร็จรบัเงิน0......................................................................................................................... 
........................................................................................................................................................................... 
เลขประจ าตวัผูเ้สียภาษี0...................................................E-mail:.................................................................. 

โทรศพัท/์มือถือ.........................................................................โทรสาร0........................................................ 
 

คา่ลงทะเบียน (รวมคา่อาหารว่าง, อาหารกลางวนั และเอกสาร)   
 

สมาชกิ FoSTATรหสั.................  ราคา 3,644.86 + 255.14 (Vat7%) = 3,900 บาท 

บุคคลทัว่ไป ราคา 4,205.61 + 294.39 (Vat7%) = 4,500 บาท 

การจดัอาหาร               มุสลิม        มงัสวิรติั              ทัว่ไป 
 

P62013 รบัสมคัรจ านวนจ ากดั 

สมาคมวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศไทย 
ตูป้ณ.1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร ์ จตุจกัร กรุงเทพฯ 10903 
 

P62013 

•วิธีการช าระเงิน โอนเงินเขา้บญัชี สมาคม
วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหารแห่ง
ประเทศไทย สาขามหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
ประเภทออมทรพัย ์ 1. ธนาคารกรุงศรีอยุธยา 
เลขท่ี 374-1-60907-6 หรือ2. ธนาคารกรุงไทย 
เลขท่ี 981-9-31699-5 แลว้ส่งหลกัฐานการโอน 
เงินพร ้อมชื่อและท่ีอยู่ส าหรับการออกเอกสาร
ใบเสร็จรบัเงินมาท่ี โทรสาร : 02-942 8527 
 

กรณีท่ีท่านไม่สามารถเขา้รว่มการ
สมัมนาได ้  กรณุาแจง้ยกเลิกก่อนวนั
จริง 3 วนั หากเลยก าหนดดงักล่าว 
สมาคมฯขอสงวนสิทธิ ์ ในการคืนเงิน
ค่าลงทะเบียนทัง้หมดสมาคมฯไดร้บั
การยกเวน้การหกัภาษี ณ ท่ีจา่ย 3% 
ตามค าสัง่กรมสรรพากรท่ี ท.ป. ๔/
๒๕๒๘ 
 



 
FoSTAT-Public Training 

“การจดัการแมลงและสตัวพ์าหะ 
ในอตุสาหกรรมอาหาร” 

โรงแรมมารวย การเ์ดน้ กรุงเทพมหานคร 
 

หลกัการและเหตผุล 
อุตสาหกรรมอาหาร มกัจะพบปัญหา เรื่องการก าจดัแมลง และสตัวอื์่น อยู่เป็น

ประจ า ทัง้กรณีท่ีก าจดัแมลง และสตัวอื์่นๆ ดว้ยตนเอง หรือ เป็นการจา้งบริษทัก าจดัแมลง
และสตัวอื์่น เขา้มาก าจดัสตัวท่ี์อยู่ภายในโรงงานให ้  แต่ถึงแมว้่าจะมีการก าจดัมากซกัเพียงใด 
แต่ไม่นานก็ยงัคงจะพบมูลและซากแมลง และสตัว ์ อยู่อย่างประจ า   ทัง้นี้สาเหตุหน่ึงมาจาก 
ส่วนใหญ่เนน้เรื่องการเฝ้าระวงัการก าจดัอย่างเดียวเท่าน้ัน  แต่มิไดเ้นน้เรื่องการจดัการ และ
ควบคุมไม่ใหแ้มลงและสตัวพ์าหะ เขา้มาภายในบริเวณอาคารผลิต  

 

อีกหน่ึงเหตุผลท่ีผูป้ระกอบการหลายคนสงสัยเป็นจ านวนมากคือ ข ัน้ตอนและ
กระบวนการการก าจดัแมลง และสตัวอื์่นๆของบริษัทรบัจา้งก าจดัน้ัน มีคุณภาพมากนอ้ย
เพียงใด ท าไมกระบวนการในการก าจดัอยู่เป็นระยะอย่างต่อเน่ือง แต่ท าไมยงัคงมีซากสตัว ์ และ
มูลสตัวอ์ยู่อีก  แทจ้ริงแลว้กระบวนการ คุณภาพ ความถี่ในการก าจดั และสารเคมีท่ีใชใ้น
การก าจดัแมลงและสตัว ์ มีประโยชนจ์ริงหรือไม่  และเขา้ถึงการท าลายท่ีตน้ตอของแมลงและ
สตัวห์รือไม่  สมาคมฯ จึงไดจ้ดัการอบรมหลกัสูตรนี้ขึน้มา เพ่ือใหค้วามรูแ้ละขอ้มูลท่ีถูกตอ้ง
แก่ผูป้ระกอบการ 

 

คณุสมบติัผูเ้ขา้อบรม 
ผูป้ระกอบการแปรรปูอาหาร  ผูป้ฏิบติังานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร  อาจารย ์

นักวิจยั ท่ีมีความรูใ้นระบบมาตรฐานดา้นคุณภาพและความปลอดภยัอาหาร และผูส้นใจทัว่ไป 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

วนัท่ี 5 พฤศจิกายน  2562 วิทยากร 
ชนิด วงจรชีวิตของแมลงและสตัวพ์าหะน าโรคท่ี
ส าคญัและเกี่ยวขอ้งในอุตสาหกรรมอาหาร 
 

 

ความเสียหายและสิ่งท่ีเกิดขึน้จากแมลงและสตัวพ์าหะ
ต่ อ สินค ้ากระบวนการผลิตแล ะโครงสร ้า งใน
อุตสาหกรรมอาหาร(ปลวก, มด, แมลงสาบ, ยุง, 
แมลงวนั,หนู,ไรฝุ่ น) 
 

 
คุณนิรนัดร ์  จอนแจง้ 
อุปนายกฝ่ายวิชาการ 

สมาคมผูป้ระกอบกิจการก าจดัแมลง 

เทคนิคการตรวจสอบหาร่องรอยของสตัวพ์าหะชนิด
ต่างๆ 
ถาม-ตอบประเด็นต่างๆกรณีต่างๆท่ีเกิดขึน้จากแมลง
และสตัวพ์าหะท่ีเกิดขึน้ในอุตสาหกรรมอาหาร 
 

 

วนัท่ี 6 พฤศจิกายน  2562 วิทยากร 
กา รใช ส้ า ร เค มี ในการก า จ ัด สัต ว ์พ าห ะ เ พ่ื อ
อุตสาหกรรมอาหารท่ีควรรูแ้ละการป้องกนัอนัตราย
จากการปนเป้ือนของสารเคมีต่อกระบวนการผลิต
และผลิตภณัฑ ์
 

ผศ.ดร.อภิชยั  ดาวราย 
หวัหนา้ภาควิชากีฏวิทยา 

ม.เกษตรศาสตร ์

การจัดท าเอกสารโปรแกรมในการติดตามและ
ควบคุมแมลงและสัตวพ์าหะใหเ้ป็นไปตามระบบ
คุณภาพดา้นความปลอดภยัในอุตสาหกรรมอาหาร 
 

 

ความรูค้วามเขา้ใจของพนักงานและผูท่ี้เกี่ยวขอ้ง
ภายในโรงงานต่อการป้องกนัและควบคุมแมลงและ
สตัวพ์าหะ 
 

 
 

รศ.ดร.อดิศร  เสวตวิวฒัน ์

โครงสร ้า งโ ร ง งาน /สถาน ท่ีผ ลิตอาหารให ้ถู ก
สุขลกัษณะและปลอดภยัต่อการปนเป้ือนจากสตัว ์
และพาหะต่างๆสู่กระบวนการผลิตและผลิตภณัฑ ์
รวมถึงสถานท่ีการจดัเก็บวตัถุดิบส าหรบัการผลิต 
 

สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกลา้ฯ 
ลาดกระบงั 

เทคนิคการป้องกนัก าจดัการควบคุมแมลงและสตัว ์
พาหะใหส้อดคลอ้งตามระบบคุณภาพดา้นความ
ปลอดภยัท่ีเกี่ยวขอ้งกบัอุตสาหกรรมอาหารและการ
ป้องกนั ควบคุม ในระยะยาว 
 

 

 

ซกัถามขอ้สงสยั / ปิดการอบรม / พรอ้มรบัใบประกาศ  

P62013 

โปรแกรมสมัมนา 

การเดินทาง 
- โรงแรมตัง้อยู่ริมถนนพหลโยธิน ฝ่ังตรงขา้ม
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์เยือ้งกบัประตู
พหลโยธิน   
- รถประจ าทางสาย 107  114  126  129  185 
26  34  39  503  512 513  522  524  59 
- รถตูท่ี้ผ่านมหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์ ฝ่ัง
พหลโยธิน 
  
 

(ขอสงวนสิทธิใ์นการเปล่ียนแปลงโปรแกรมตามความเหมาะสม) 
 

ลงทะเบียน ONLINE ไดท่ี้  
https://goo.gl/yTSkQr 

 

หรือส่งแบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 
โทรศพัท0์2 942 8528 , 083 908 0797โทรสาร 02 942 8527 

Email: seminar@fostat.org, training@fostat.org  
*** รบัจ านวนจ ากดัและปิดรบัสมคัรเม่ือครบจ านวนท่ีก าหนด **** 

http://goo.gl/forms/UZQ2f7wDsMEjGYD73
http://goo.gl/forms/UZQ2f7wDsMEjGYD73

